Le Menu du moment
o8 Luros

Lo Suiite du Frais Baril en grasfax
Mousseline an Camerises Vosgiennes bio
Oeo Soasts de Pain an Mlais
ou
Lo Oalade de nos Forst Vosgiennes

Salade Verte, Tomates cerises, pommes de Terre Grenailles,
Jambon Forét Noire, Tomme Bio du Val d’Ajol
Croutons de Pain de Campagne

Sa%a/myhm de gujyb@ww, Jde g)omfe/t 3a/um

Pommes de Serre ot Lequmes du Moment
OU

£ @rancini 3e Saumon of Swite du Fraio Baril Fumse par nos soine
lequmea du DMoment
L @avielte de Sroio Fromages
Don Bouguet de Dafade
OU
Lo Corachoc

(Mousse chocolat, Streusel et Tuile Cacao, Crémeux Caramel)

OU
Lo Knickeshocker Sloy

(Glace Vanille, Sorbet Fraise, coulis de fruits rouge,
Chantilly et Honeycombs maison)



Menu du Chapitre

I8 euros avec fromage 24 euros sans fromage

&W@aﬂ%aﬂﬁma%ﬂmaww

Lo Jataki de Fhon Rouge aux Deux Désames, soja of Citron Vert
Jabouls de Petit Gpeautre
oU
Lo Marbrs de Foie Gras an Cuillon des Vosges
Pickles de Fraioes
Petit Pain artisanal anx Sraines de Comrges of Cranberny

Suppl : 5.00 Euros
¥ %k % 0k ¥ % %

Lo Croustiffant de Beeuf @nguo
Pommes de Ferre ot §3%pwna>8u Moment

Suppl Morilles : 6.00 euros

oU
Lo Duo e Cabilland ot Saint-Jacques @G Bewnne 3 Cgrumes
Ot perbes de Citron
Pommen e Serre ot Lsqumes du Moment

* * * * * % *

L Qosielte Des troia Fromages, aon Bouquel de Dalade
ou
Lo Buillat Savarin Fwffé par noa soins
Oon Bouguet de Salade

* * *

€DeuwwtaM,Cﬂhﬂm,mwzga<xmle

(a choisir de préférence en début de repas )




35 Guroo

Jomates Confites, Moszarella di Bufala,
M 3/)(9/?21% Cgu/fnée

* * * *

Samanussa de Sentilles
SJandooui
Crémenx de Ghouflewe a la Cardamome

(cheesecake Citron Vert, popcorn au Citron, Sablé Breton et Sorbet Citron Vert)

* * * ¥*



	L’Arancini de Saumon et Truite du Frais Baril Fumée par nos soins
	légumes du Moment
	*    *    *
	*    *    *    *

