Wank Sweetman et son éguife sout heancay
De vous aceuedllen an Biotrot Gowrmand

Menus, carte et suggestions

Repas pour groupes et événements familiaux

A EMPORTER (ou livraison sous conditions)

(nous consulter pour plus d’information )
Nos partenaires locaux

&W&((&W%ﬁwégwn@ﬂémgmw»dgw
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(Créme de Mirabelle, Birsapin, Birmirabelle, Birmyrtille, caux de Vie)

S2 Safran de Hombicreo (M Shicry)
So0 Bicreo de lo Brase Foteo & Bruyéres
So0 Bicreo « Sa Ragelte » a Kectigny
20 Ghoines Fraio e Voo Folhier (St Baolomont)
Naison Beldicot (Fromager, marche couvert Epinal’)
Sa Socicullure du « Fraio Paril » Xerligny
Résean « Goprit Vooges » :

Ail des Ours, Reine des Prés limonade artisanale a la Myrtille
Biere Locale « Vosgpatt » Blanche ou Noire, Noél

ogg)eﬂfw,wadg)m%&ugm«o@a@w»

So iel 2 Epinal ot leo pelits fruits Bio (Damien Balland i Usiménil)



Déjeuner du Mardi au Vendredi uniquement

(Sauf Jours Fériés)

Plats du Jour au choix : 12.50 euros

La Formule du Bistrot a 19.50 euros :

(un café OU un the inclus)

Entrée du Jour + Plat du Jour au choix
ou

Plat du Jour + dessert du jour au Choix (ou Fromage)

* * %

Le Menu complet a 23.00 euros

L’entrée du Jour au choix

* * %

Plat du Jour au Choix

* * * *

Fromage
ou

Dessert du Jour au choix



our demande

82 ewroos

(servi pour la table entiére)

La Carte
Les Ontrses

Lo Marhre de Foie Gras au Cuillon des Vosges (Maison Mlaine)
Pickleo de Fraioes

Petit Pain artivanal aux Graines de Comges ot Cranbersies
25.00 Euros

Lo Carpaccio de Doix de Vean ot Magret de Canard fume,

Caprons ot Fomateo Conftcs
FCuile 3 Olive Fumse
22 .00 Euros
Lo Fwite u Fraic Baril en Graolax
Monsseline de Camerices sosgiennes of Foasts de Pain aw Mlais

20.00 euros

£a 5%& de noo g);cm@t OOOA/SAMM/

Salade Verte, Tomates cerises, pommes de Terre Grenailles, Jambon Forét Noire, Tomme Bio du Val d’Ajol
Croutons de Pain de Campagne

La Petite salade (entrée seulement) : 15.00 euros
La grande Salade : 19.00 euros

22.00 euros

Nos Poissons




et Viandes du Moment

o@’@mmumaﬂgmmmdgwhaugwa%amfgméewmwm
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22.00 euros

Lo Frilogic de Dos de Cabifland, Saint-Pacques of Gambas
Qu Bewre D @grumes et Peles de Citron
Pointes 3 Qoperges Violebteo

32.00 euros

oge gfvvo, de (Sa/i/ld-g’a,cqm, gR/i/b, de G\C)@CIM/O/K gm §/LCVO/ de @a/mma, g) e
Mwaﬂ @ﬁ,amf/lﬂmma

g)umée&e @Wmaﬂgmm%wmgmé
35.00 Euros

Lo Cronstiffant de Boouf Gngus aunx Morilles
gfm/my[zw de go/w, 9m gjoéfée
32.00 euros
£a, %a%bww de SW@A de gjwfd (g’a/wrve aun c,@aaa gwmé o()%/ﬂ/l/?/l’b
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23.00 Euros

&5%8%%8@%%%%(250@) « %M@nﬂ/iw»
Des Frites Maison ot son Bouguel de Salade

24 .00 euros

La Ronde des Fromages

8.50 euros




Don Bouquet de alade

11.00 euros

Notre chef patissier vous propose
(La commande des desserts sera prise en début de repas)

(Confit d’Abricot, Sorbet Framboise, Chantilly Maison a la Fevre de Tonka
(Alternative sans Lactose possible)
12.50 Euros

£eea¥é«9mmm\é»

12.00 Euros

Ser Prcfiteroles Maison

(Glace Vanille, chantilly Maison a la Vanille Bourbon, Chocolat Chaud Maison
13.00 Euros

(cheesecake Citron Vert, popcorn au Citron, Sablé Breton et Sorbet Citron Vert)

12.50 Euros
(Mousse chocolat, Caramel au Beurre Salé, Streusel et Tuile Cacao, Crémeux Caramel)

12.00 Euros

Slace Plombisres FHiotorique (Cortificc Michel Bilger) ***
Go,uf/e 2 gxm/&a 11.00 Euros coupe 3 g/@wge/o, 14.00 euros

(Glace Vanille, Sorbet Fraise, coulis de fruits rouge,

Chantlly et Honeycombs maison)
9.50 euros

Le Menu enfant au prix de 12.00 euros




(usqu’a 12 ans)

oU
Poulet & fa crime de Morilles
oU
Lo Fondant de Beewf

Accompagné d’un Panaché de Légumes et Pommes de Terre,
ou Frites Maison

* * *

oOU

Lo Profitoroles Maioon
(%wauwc Gﬁzo/wx, 9&1& GOaMA/BBe, Meﬁm&, M)







Mank Sweetman and bis team are glad to welcome you
at the
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Some of our Local Partners
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(Créme de Mirabelle, Birsapin, Birmirabelle, Birmyrtille, eaux de Vie)

$2 Safian de Wombicres (M Fhicry)
So0 PBicreo de la Brase Foteo & Beuyéreo
So0 Bicreo « $a Ragelte » a Xealigny
$20 Fsines Fraia e Nlo Pothicr (St Baslomont)
NMaison Beldicol (Fromager, marche cousert Epinal’)
S Slocicullure du « Feaio Baril » RXerligny
Resean « Gopait Voogeo » :

Ail des Ours, Reine des Prés imonade artisanale a la Myrtille
Brére Locale « Vosgpatt » Blanche ou Noire, Noél

So Fetit Epeantie, Lontilloo ot Foio Ghicheo du Gace « Seo Co paino »

So iel 2 Epinal ot leo pelits fruits Bio (Damien Balland 6 Usiménil)



Lunchtime from Tuesday till Friday only

(Not on Bank Holidays)

Dish of the day : 12.90 euros

The « Bistrot » Menu at 19.50 euros
coftee OR Tea included

Dish of the day

* * *

Cheese
OR
Dessert of the day

Menu of the day at 23.00 euros

Starter of 'The day

* *

Dish of the da

* * *

Cheese or Dessert of the day



Deguotation Menw on requeot (6 dishes)

82 ewroo

(served for the whole table)

Homemade STARTERS

QLMX;gEm,gum,8kmuwwmﬂkG%w&nikaGOQ%Va<ﬁmafgL%ﬂ&m£AMMa
Derved with @ulisanal Bread with Cranberties and roasted pumbin sceds

25.00 Euros

Smoked Oze Oif
22 .00 euros
Freoh focal tront graslax

@hd o Joasts of Corn Bread

20.00 euros

GSW»@B 50/&@ W/im gwen mfaa, GV\M/Mj éme/liQw,

Small Salad (starter only) : 15.00 Euros
Big Salad : 19.00 euros

Sabbouleh of Omall Ginkomn Wheat

22.00 Euros

Fish and Meat




@rancini of Salmon and local homemade smoked Frout

Jandoodni Dchrimpo

22.00 euros

Srilogy of Cod Back, Scallops and Seluimps

Smoked Gqqplant Casias
Puple Qoparagus Jips

32.00 euros

Scallops, Veal Oreetbreads and Panfried Foie Gran
NMousseline of Musheooms,

Fine Potato Puree with smokeed Pultler
35.00 Euros

Panfuicd Dosck Foie Gran
Homemade Chipo

32.00 euros

Srated Potato domuk and @ijm
23.00 Euros

24 .00 euros

Cheeses

8.50 euros

Briflat Savarin Choese with Black Fuuffle



W@W%awgafaﬂ

11.00 euros

Sweets

(Confit of Apricot, Rapsberry Sorbet, Homemade tonka bean flavour whipped
cream )

An alternative glutenfree available on request
12.50 Euros

« Gowvmel » Gi%%m,omégéa

12.00 euros
G%&Mux gRu%k&woﬁw”(Tjanﬂ%a\gceouan
WﬂOM&@W@%MW&MW%W

13.00 euros

(Lime cheesecake, Lemon Pop Corn, Homemade Shortbread cookie, Lime Sorbet
12.50 euros

Carachac

(Chocolate Mousse,Salty Caramel sauce,Cocoa Streusel and Biscuit,Creamy Caramel
12.00 euros

(Thutt1 Frutti in Kirsh )
2 scoops : 11.00 euros 3 scoops : 14.00 euros

(Vanilla Icecream, Strawberry Sorbet, Red Fruit coulis Homemade Whipped Cream and honeycombs)
9.50 euros

Children’s menu
12.00 euros




Up to 12 year’s old

@rancini of Salmon and Smoked focal Srout
OR
Chicken with Mushroom sauce
OKR
Slice of Stow cooked Poef

Served with vegetables, potatoes or homemade chips

* * * * *

gOQ/(‘/'(/Q/CM’YL

OR

(one or two choux, filled with Vanilla Icecream,
hot chocolate Sauce and Homemade Whipped Cream

Big Salad with Scallops, Veal Sweetbreads,

Panfried Foie Gras And Schrimps
35.00 euros




Breaded Milanaise Veal Escalope
Potatoes and Seasonal Vegetables OR Homemade Chips
23.00 euros nature 28.00 euros with Morel Mushrooms

Fish Sauerkraut with Cod, Local Homemade Trout Filet

Scallops and Schrimps
28.00 euros

Plate with Terrine of Foie Gras, Pan Fried Foie Gras,

Smoked Duck Filet, Fresh Duck Filet,
Bread with pumpkin seed and cranberries
36.00 euros

Black Angus Rumsteak (250 grs)
Grilled : 26.00 euros
With Morels : 30 euros

Served with homemade Chips,or Assortment of Vegetables,
or potatoes and vegetables

Black Angus Beef Burger

(slow cooking low temperature)
Comté Cheese (18 months matured, 1ceberg, Homemade Chips

Normal size :18.00 euros XL : 26.00 euros

Menu at 58 Euros

Freoh focal trout qrasfax



Joasts of Corn Bread
Ok
Seasonal Dalad with Sreen salad, Cherny Fomatoes,
Baby Potatoes, Black Foreot Ham,
Local Organic Somme
@nd Country Bread Croutons

Chickon Ballotine otuffed ith Local Bacon
Red Wine Sarce
Potatoes and Vegetableo

OR

With Seasonal DVegelables

* * * * *

W@&WMagﬁmgafa@
OR
Carachac

(Chocolate Mousse,Salty Caramel sauce,Cocoa Streusel and Biscuit,Creamy Caramel

(Vanilla Icecream, Strawberry Sorbet, Red Fruit coulis
Homemade Whipped Cream and Honeycombs)

« Chapter Menu »

I8 euros with cheese 94 euros without cheese




Omoked live Oif

OR

Sabbouleh of Omall Ginkomn Wheat

OR

Serted with @ulisanal Bread with Cranberties and roasted pumbin oceds
SH;Mnawud%,éihaMﬂ;mw% g%o&&m

(Suppl 5.00 euros)

® ® * * * *

Suppl 6.00 euros with Morel Mushrooms
OR

Duet of Cod Back and callops
Polatoes and Deasonal Vegelables

* * * * *

OR

Briflat Sararin Cheese with Black Fuuffle
aev%iid%“ktxfween SSaﬂaa

* * *

Choice of Dessert on the Card

(To choose at the beginning of the meal)

35 Guroo




With Local Saffron

GOW gama/ko/%,, W o %W
Omoked Olive Oif

* * * *

Sa/m/oxw, o/ﬁ o@o/caf g/vo/ M,
E}Co/wm/om/ O{{Z %w, £o/oaf Mm/ tandoori W/E/IQ[ZL seoame deeds
@zwxm o% Wwﬂ/c WMQIZL Ga/za/amvo/m/e

* ¥ * *

(Lime cheesecake, Lemon Pop Corn, Homemade Shortbread cookie, Lime Sorbet)



	La Ballotine de Suprême de Poulet Jaune au Lard Fumé Vosgien
	Sauce Vigneronne
	Râpés de Pommes de Terre et Légumes du Moment
	L’Arancini de Saumon et Truite du Frais Baril Fumée par nos soins
	Arancini of Salmon and local homemade smoked Trout
	Tandoodri  Schrimps
	Cream of Cauliflower with Cardamome and Vegetables
	Farm Chicken Ballotine stuffed with local Bacon
	Red Wine Sauce
	Grated Potato donut  and Vegetables
	Up to 12 year’s old
	Arancini of Salmon and Smoked local Trout
	*    *    *    *
	Chicken Ballotine stuffed with local Bacon
	Red Wine Sauce (1)
	Potatoes and Vegetables
	OR
	*     *    *    *    *
	*    *    *    * (1)

